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บทคัดย่อ  

 

          การศึกษาครัง้นีม้ีวตัถปุระสงค์เพื่อตรวจสอบคุณภาพน า้ดื่มจากตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญในเขตอ าเภอวฒันา
นครและอ าเภออรัญประเทศ จงัหวดัสระแก้ว จ านวน 116 ตู้ ระหวา่งเดือนตลุาคม 2558 ถึง มกราคม 2559 โดยท า
การตรวจวดัคา่ความเป็นกรดดา่ง ลกัษณะน า้ดื่ม กลิน่ ปริมาณโคลฟิอร์มแบคทีเรีย ฟีคลัโคลฟิอร์ม และ E. coli ผล
การศึกษาพบวา่ตวัอย่างน า้ดื่มทัง้หมดไมม่ีกลิ่น ไม่มีสี ใสและไม่มีตะกอน คา่ความเป็นกรดด่างอยู่ระหวา่ง 5.96 - 
8.15 ซึง่เกินเกณฑ์มาตรฐานน า้ดื่มในภาชนะบรรจทุี่ปิดสนิทท่ีก าหนดโดยกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัท่ี 256) พ.ศ. 
2545 เร่ือง น า้บริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท  (ฉบับที่ 4) จ านวน 22 ตู้  คิดเป็นร้อยละ 18.97  ส่วนปริมาณ         
โคลิฟอร์มแบคทีเรียและฟีคลัโคลิฟอร์มของตวัอย่างน า้ด่ืมทัง้หมดมีค่าน้อยกว่า  2.2 MPN ต่อ 100 มิลลิลิตร และ
ตรวจไมพ่บ E. coli ข้อมลูที่ได้จากการศกึษาครัง้นี ้สามารถน าไปใช้เฝา้ระวงัการปนเปือ้นโคลฟิอร์มแบคทีเรียจากตู้
น า้ดื่มหยอดเหรียญของหน่วยงานที่ รับผิดชอบ เพื่อให้ได้น า้ดื่มและตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญที่สะอาดปลอดภัยต่อ
ผู้บริโภค  

 
ค าส าคัญ:  น า้ดืม่ ตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญ โคลฟิอร์มแบคทเีรีย ฟีคลัโคลฟิอร์ม อีโคไล 
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Abstract 

          This study aim was to examine of drinking water quality from one hundred and sixteen water 
vending machines distributed in Watthana Nakorn and Aranyaprathet district, Sakaeo province during 
October 2015 to January 2016 by determining pH, odour, appearance, coliform bacteria, fecal coliform 
and E. coli. The results indicated that the characteristics of drinking water samples were clear and 
odorless, pH value ranged from 5.96-8.15. All of them, 22 machines (18.97%) showed under the 
standard value of pH according to the criteria of Ministry of Public Health of Thailand (Volume No. 256) 
2545 BE, the item of water consumption closed containers (Volume No.4). In contrary, coliform bacteria 
and fecal coliform of drinking water samples were less than 2.2 MPN/100 mL and E. coli was not found 
in all samples. The obtained results from this study could be used as data for monitoring the 
contamination of coliform bacteria from drinking water vending machine in order to achieve the 
hygienic condition of drinking water and drinking water vending machine for consumers. 
 
Keywords: Drinking water, Water vending machine, Coliform bacteria, Fecal coliform, E.coli  
 
บทน า 

          “น า้” เป็นปัจจัยส าคัญต่อการด ารงชีวิตของ
มนุษย์ เนื่องจากในแต่ละวนัมนุษย์ต้องการน า้สะอาด
ส าหรับบริโภควนัละไม่น้อยกว่า 8 แก้ว หรือประมาณ 
2-3 ลิตร [1] น า้ที่จะน ามาบริโภคได้นัน้จะต้องสะอาด
ปราศจากสิ่ ง เจือปน ห รือหากมีแ ร่ธาตุห รือสาร
บางอย่างปะปนอยู่ ต้องไม่ เกินค่าที่ ก าหนดตาม
มาตรฐานของกระทรวงสาธารณสขุที่ได้ประกาศไว้ น า้
ส าหรับบริโภคท่ีมีการปนเปือ้นสิ่งเจือปนบางชนิดจะ
ส่งผลกระทบต่อสุขภาพของมนุษย์ได้  เช่น  การมี
ปริมาณฟลอูอไรด์ในน า้ดื่มสงูเกินมาตรฐานคณุภาพน า้
ดื่ม (1.5 มิลลกิรัมต่อลิตร) จะท าให้ฟันตกกระ [2] หรือ
การมีเชือ้โรคปะปนสงูเกินค่ามาตรฐานคุณภาพน า้ดื่ม
จะส่งผลกระทบต่อสขุภาพของมนุษย์ซึ่งมากหรือน้อย
ขึน้อยู่กบัชนิดของเชือ้โรค จ านวนเชือ้โรค ความรุนแรง

ของเชือ้โรคและความไวตอ่เชือ้โรคของผู้บริโภคน า้ โดย
จะท าให้เกิดการเจ็บป่วยเก่ียวกับโรคระบบทางเดิน
อาหาร ได้แก่ อหิวาตกโรค อุจจาระร่วงเฉียบพลนั บิด 
ไทฟอยด์ กระเพาะอาหารอกัเสบหรือตบัอกัเสบได้ [3] 
ซึง่โรคระบบทางเดินอาหาร อาจมีสาเหตุมาจากน า้ดื่ม
ได้ รับการปนเปื ้อนจากแบคทีเรียฉวยโอกาส เช่น 
Pseudomonas aeruginosa, Klebsiella sp. แ ล ะ 
Aeromonas sp. เป็นต้น หรือได้รับการปนเปือ้นจาก
แบคทีเรียก่อโรคที่เกิดจากน า้ เช่น สกุล Escherichia, 
Salmonella แ ล ะ  Enterobacter เ ป็ น ต้ น  ร ว ม ทั ้ง
แบคทีเรียที่ใช้เป็นดัชนีในการบ่งบอกการปนเปือ้น
อจุจาระอย่าง Escherichia coli [4] น า้ส าหรับบริโภค
โดยทั่วไปทัง้เขตเมืองและชนบทมีแหล่งที่มาจาก
น า้ประปา น า้บอ่บาดาล น า้บอ่ตืน้และน า้ฝน รวมไปถึง
น า้ส าหรับบริโภคที่ผลิตโดยผ่านกระบวนการที่มี



The Sci J of Phetchaburi Rajabhat University

15ปีที่ 14 ฉบับที่ 1 มกราคม-มิถุนายน 25560

Volume 14 Number 1 January-June 2017

วารสารวิทยาศาสตร์ แห่งมหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรี

มาตรฐานการผลิตเพื่อการจ าหน่าย เช่น น า้ดื่มบรรจุ
ขวด น า้ดื่มบรรจถุ้วย และปัจจบุนัยงัมีทางเลือกในการ
บริโภคน า้ดื่มซึ่งก าลงัได้รับความนิยม เนื่องจากสะดวก 
หาง่ายและราคาถูกกว่าน า้ดื่มบรรจุขวดและน า้ดื่ม
บรรจุถ้วย นัน่คือ น า้ดื่มจากตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญ ซึ่ง
เป็นน า้ดื่มที่ผู้บริโภคต้องน าภาชนะมาบรรจนุ า้เอง โดย
น า้ดื่มที่ได้มาจากน า้ประปาที่ผ่านการกรองด้วยระบบ
ออสโมซิสย้อนกลับ (Reverse osmosis) หรือที่เรียก
กันว่า น า้อาร์โอ (RO) การกรองด้วยระบบนีส้ามารถ
กรองได้น า้ดื่มที่ให้คณุภาพดี ก าจดัสารที่ละลายในน า้
และเชือ้โรคได้ [5-6]  
          จากรายงานท่ีผ่านมา พบว่าน า้ดื่มจากตู้น า้ดื่ม
หยอดเหรียญจ านวนไม่น้อยในประเทศไทยมีคณุภาพ
ไม่ผ่านมาตรฐานน า้บริโภคในภาชนะปิดสนิทตาม
ประกาศกระทรวงสาธารณสขุฉบบัที่ 61 (พ.ศ. 2524) 
เช่น คณุภาพน า้ดื่มจากตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญในจงัหวดั
สมุทรปราการ จากการสุ่มตัวอย่าง 297 ตัวอย่าง 
พบว่าไม่ผา่นเกณฑ์มาตรฐานน า้ดื่มทางชีวภาพร้อยละ 
12.12 และทางเคมีร้อยละ 6.73 [7] คุณภาพน า้ดื่ม
จากตู้น า้ด่ืมหยอดเหรียญในจังหวดักรุงเทพมหานคร 
จากการสุม่ตวัอย่าง 546 ตวัอย่าง พบว่าไม่ผ่านเกณฑ์
มาตรฐานน า้ด่ืมทางกายภาพร้อยละ 7.10 และทาง
ชีวภาพร้อยละ 32.20 [8] คุณภาพน า้ดื่มจากตู้น า้ดื่ม
หยอดเหรียญในจังหวัดนครราชสีมา จากการสุ่ม
ตวัอย่าง 100 ตัวอย่าง พบว่าไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน
น า้ดื่ม ร้อยละ 28.00 พารามิ เตอร์ที่ ไม่ผ่านเกณ ฑ์
มาตรฐาน ได้แก่ ความเป็นกรดดา่ง ความกระด้าง โคลิ
ฟอร์มแบคทีเรีย และ E. coli [9] คณุภาพน า้ดื่มจากตู้
น า้ดื่มหยอดเหรียญในจังหวัดชลบุ รี  จากการสุ่ม
ตวัอย่าง 30 ตวัอยา่ง พบวา่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานน า้

ดื่มทางชีวภาพร้อยละ 30.00 [6] และคุณภาพน า้ดื่ม
จากตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญในจังหวดัขอนแก่น จากการ
สุ่ม ตัวอย่ าง  152 ตัวอย่ าง  พบว่า ไม่ ผ่ าน เกณ ฑ์
มาตรฐานน า้ดื่ม คือ ความเป็นกรดด่าง ร้อยละ 6.60 
และโคลิฟอร์มแบคทีเรียร้อยละ 2.67 [5] ลักษณะ
เหล่านีอ้าจก่อให้เกิดความเสี่ยงต่อผู้บริโภคได้ หากตู้
น า้ดื่มหยอดเหรียญเหลา่นัน้ขาดการบ ารุงรักษาความ
สะอาดและการไม่เปลี่ยนไส้กรองตามก าหนด ซึ่ง
นอกจากลกัษณะบรรจุภณัฑ์ของตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญ 
ความใสของน า้ สี กลิ่นและตะกอนเป็นสิ่งที่ผู้ บริโภค
ต้องค านงึถึงแล้ว คณุภาพน า้ดื่มทางจลุชีววิทยายงัเป็น
สิ่งที่ก าหนดไว้ในมาตรฐานคุณภาพน า้ดื่มและมี
ความส าคัญเป็นอย่างยิ่ง เพราะการที่น า้ดื่มไม่ผ่าน
เกณฑ์มาตรฐานคณุภาพน า้ดื่มทางจุลชีววิทยานัน้ จะ
สง่ผลถึงสขุภาพของผู้บริโภคดงัได้กลา่วมาแล้วข้างต้น  
การตรวจสอบคณุภาพน า้ดื่มจากตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญ
ทางจุลชีววิทยาเป็นวิธีการหนึ่งที่สามารถบ่งชีถ้ึงความ
สกปรกหรือความไม่ถูกสขุลกัษณะสขุาภิบาลของน า้
ดื่ ม ไ ด้  โ ด ย อ า ศั ย ตั ว บ่ ง ชี ้ ท า ง แ บ ค ที เ รี ย 
(Bacteriological indicator) คือ โคลิฟอร์มแบคทีเรีย 
และจากการที่คณุภาพน า้ดื่มจากตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญ
ในหลายพืน้ที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานคุณภาพน า้ดื่ม 
โดยเฉพาะคุณภาพน า้ดื่มทางจุลชีววิทยา ท าให้
คณะผู้วิจยัเลง็เห็นถึงปัญหาที่อาจจะเกิดภายในจงัหวดั
สระแก้ว จึงได้ท าการสุม่เก็บตวัอยา่งน า้ดื่มจากตู้น า้ดื่ม
หยอดเหรียญที่จ าหน่ายในจังหวัดสระแก้ว และ
ตรวจสอบคณุภาพ ได้แก่ คา่ความเป็นกรดดา่ง กลิ่น ส ี
ลกัษณะน า้ดื่มและปริมาณโคลิฟอร์ม แบคทีเรีย ฟีคลั
โคลิฟอร์ม และ E. coli เพื่อเป็นการเฝ้าระวงัคุณภาพ
น า้ดื่มหยอดเหรียญให้ประชาชนได้บริโภคน า้ดื่มที่
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สะอาดและปลอดภัย และเพื่อให้รู้ถึงสาเหตุการเกิด 
แนวโน้ม การเปลีย่นแปลงและการป้องกนัการปนเปือ้น
ของน า้ดื่ม ตลอดจนเป็นข้อมลูพืน้ฐานให้กบัหน่วยงาน
ที่รับผิดชอบในการดูแลและควบคุมมาตรฐานน า้ดื่ม
ดงักลา่วตอ่ไป  
 
วัสดุอุปกรณ์และวิธีการ  

1. พืน้ที่ท าการศึกษา การเก็บตวัอยา่งและการรวบรวม
ข้อมลู 
          ท าการเก็บตัวอย่างน า้ดื่มที่ผ่านตู้น า้ดื่มหยอด
เหรียญในเขตอ าเภอวัฒนานครและอ าเภออรัญ
ประเทศ จังหวดัสระแก้ว โดยเก็บตวัอย่างน า้ดื่มตาม
ประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม ฉบับที่ 3470 (พ.ศ. 
2549) [10] จ านวน 116 ตวัอยา่ง ระหวา่งเดือนตลุาคม 
2558 ถึงมกราคม 2559 สังเกตลักษณะน า้ดื่ม กลิ่น
แ ล ะสี  แ ล ะน า ม า เป รีย บ เที ย บ กั บ ม าต รฐ า น
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม เร่ือง น า้บริโภค 257-2549 
(มอก.257-2549) [11] รวมไปถึงลกัษณะภายนอกของ
ตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญและบริเวณรอบๆ ที่ตัง้ และจด
บนัทกึผล  
2. การตรวจสอบคณุภาพน า้ดื่ม 
          ท าการตรวจวดัค่าความเป็นกรดด่างของน า้ดื่ม
ด้วยเคร่ืองวัดค่าความเป็นกรดด่าง (pH meter) และ
ตรวจสอบคุณภาพน า้ดื่มทางจุลชีววิทยา โดยการ
ทดสอบแบคทีเรียกลุ่มโคลิฟอร์มแบคทีเรียด้วยวิธี 
Most Probable Number ((MPN) ตามวิธีมาตรฐาน
ของ American Public Health Association (APHA) 
[12] 
 
 

3. การวิเคราะห์ข้อมลู 
          ท าการเก็บตัวอย่างน า้ดื่มและการตรวจสอบ
คุณภาพน า้ดื่ม ทัง้หมด 3 ซ า้ ตลอดการศึกษา ผล
ก า รศึ ก ษ าน า เส น อ โด ย ใ ช้ ส ถิ ติ เ ชิ งพ รรณ น า 
(Description Statistics) ได้แก่ คา่ร้อยละ คา่เฉลีย่และ
สว่นเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
 
ผลการศึกษา 

            จากการตรวจสอบคุณภาพน า้ดื่ม  ได้แก่ ค่า
ความเป็นกรดด่าง กลิ่น ส ีลกัษณะน า้ดื่มและคณุภาพ
น า้ทางจุลชีววิทยาจากตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญ รวมไปถึง
ลกัษณะภายนอกของตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญและบริเวณ
รอบๆ ที่ตั ง้จ านวน 116 ตัวอย่าง (จาก 116 ตู้ ) ที่
จ าหน่ายในจังหวดัสระแก้ว พบลกัษณะตู้น า้ดื่มหยอด
เหรียญดังต่อไปนี  ้1) จ านวน 53 ตู้  คิดเป็นร้อยละ 
45.69 ลกัษณะภายนอกของตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญและ
สถานท่ีตัง้สว่นใหญ่เป็นตู้ ใหม่ สภาพพร้อมใช้งาน มีฝา
ปิดบริเวณช่องจ่ายน า้ ช่องจ่ายน า้และแท่นบรรจุ
สะอาดและตัง้อยูภ่ายในร่มหรืออาคาร 2) จ านวน 22 ตู้  
คิดเป็นร้อยละ 18.97 เป็นตู้ ใหม่สภาพพร้อมใช้งาน มี
ฝาปิดบริเวณช่องจ่ายน า้ แตม่ีคราบฝุ่ นเกาะภายในช่อง
จ่ายน า้และภายนอกตู้  ตัง้อยู่ภายในร่มหรือในอาคาร 
3) จ านวน 13 ตู้  คิดเป็นร้อยละ 11.20 เป็นตู้ใหม่สภาพ
พร้อมใช้งาน มีฝาปิดบริเวณช่องจ่ายน า้ ช่องจ่ายน า้
และแท่นบรรจุสะอาดและตัง้อยู่กลางแจ้งไม่มีหลงัคา 
4) จ านวน 6 ตู้  คิดเป็นร้อยละ 5.17 เป็นตู้ ใหม่สภาพ
พร้อมใช้งาน มีฝาปิดบริเวณช่องจ่ายน า้ แต่มีคราบฝุ่ น
เกาะภายในช่องจ่ายน า้และภายนอกตู้  ตัง้อยู่กลางแจ้ง
ไม่มีหลงัคา 5) ตู้น า้หยอดเหรียญจ านวน 19 ตู้  คิดเป็น
ร้อยละ 16.38  มีลกัษณะทัว่ไปเป็นตู้ เก่าสภาพพร้อม
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Table 1 Characteristics of vending machines and physical assessments of drinking water from vending 
machines distributed in Sakaeo province 

Sample Characteristic of vending machine Appearance Odour 
1 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
2 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
3 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
4 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
5 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
6 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
7 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
8 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
9 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 

10 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
11 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
12 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
13 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
14 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
15 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
16 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
17 New cabinet, standing outdoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
18 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
19 New cabinet, standing outdoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
20 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
21 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
22 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
23 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
24 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
25 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
26 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
27 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
28 Relative old cabinet, standing outdoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
29 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
30 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
31 New cabinet, standing outdoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
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Table 1 Characteristics of vending machines and physical assessments of drinking water from vending 
machines distributed in Sakaeo province (Cont.) 

Sample Characteristic of vending machine Appearance Odour 
32 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
33 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
34 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
35 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
36 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
37 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
38 Relative old cabinet, standing outdoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
39 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
40 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
41 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
42 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
43 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
44 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
45 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
46 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
47 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
48 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
49 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
50 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
51 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
52 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
53 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
54 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
55 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
56 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
57 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
58 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
59 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
60 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
61 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
62 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
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Table 1 Characteristics of vending machines and physical assessments of drinking water from vending 
machines distributed in Sakaeo province (Cont.) 

Sample Characteristic of vending machine Appearance Odour 
63 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
64 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
65 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
66 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
67 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
68 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
69 New cabinet, standing outdoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
70 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
71 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
72 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
73 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
74 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
75 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
76 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
77 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
78 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
79 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
80 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
81 New cabinet, standing outdoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
82 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
83 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
84 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
85 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
86 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
87 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
88 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
89 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
90 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
91 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
92 New cabinet, standing outdoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
93 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
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Table 1 Characteristics of vending machines and physical assessments of drinking water from vending 
machines distributed in Sakaeo province (Cont.) 

Sample Characteristic of vending machine Appearance Odour 
94 Relative old cabinet, standing outdoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
95 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
96 New cabinet, standing outdoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
97 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
98 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
99 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
100 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
101 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
102 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
103 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
104 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
105 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
106 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
107 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
108 New cabinet, standing outdoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
109 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
110 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
111 New cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
112 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
113 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
114 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 
115 Relative old cabinet, standing indoor, dusty in vending chamber area Clear Odourless 
116 New cabinet, standing indoor, clean in vending chamber area Clear Odourless 

 
Table 2 pH value and number of indicator bacteria in drinking water from vending machine distributed 
in Sakaeo province 

Sample pH Coliform  
(MPN/100 mL) 

Fecal coliform 
(MPN/100 mL) 

E. coli 
(MPN/100 mL) 

Water vending Machines 
quality standard 

1 7.01+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
2 5.96+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed* 

-; Not found 
*; Notification of Ministry of Health, No. 256 (2002). The water for consumption in sealed container, pH as 6.5-8.5.   
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Table 2 pH value and number of indicator bacteria in drinking water from vending machine distributed 
in Sakaeo province (Cont.) 

Sample pH Coliform  
(MPN/100 mL) 

Fecal coliform 
(MPN/100 mL) 

E. coli 
(MPN/100 mL) 

Water vending machines 
quality standard 

3 6.54+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
4 6.84+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
5 6.86+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
6 6.60+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
7 6.44+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
8 6.12+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
9 6.70+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
10 6.15+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
11 6.84+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
12 6.60+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
13 6.58+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
14 6.90+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
15 6.77+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
16 7.07+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
17 7.19+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
18 6.32+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
19 7.31+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
20 7.58+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
21 6.34+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
22 6.75+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
23 7.07+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
24 6.98+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
25 6.99+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
26 7.57+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
27 6.80+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
28 6.73+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
29 6.49+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
30 6.91+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
31 6.73+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 

-; Not found 
*; Notification of Ministry of Health, No. 256 (2002). The water for consumption in sealed container, pH as 6.5-8.5.   
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Table 2 pH value and number of indicator bacteria in drinking water from vending machine distributed 
in Sakaeo province (Cont.) 

Sample pH Coliform  
(MPN/100 mL) 

Fecal coliform 
(MPN/100 mL) 

E. coli 
(MPN/100 mL) 

Water vending machines 
quality standard 

61 6.01+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
62 7.16+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
63 6.54+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
64 6.84+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
65 6.73+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
66 7.60+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
67 6.44+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
68 6.12+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
69 6.70+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
70 8.15+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
71 7.34+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
72 7.60+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
73 6.58+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
74 6.41+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
75 6.77+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
76 7.27+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
77 7.49+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
78 7.08+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
79 6.31+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
80 7.58+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
81 7.44+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
82 7.75+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
83 7.43+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
84 6.22+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
85 6.81+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
86 7.57+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
87 6.80+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
88 7.23+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
89 7.49+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 

-; Not found 
*; Notification of Ministry of Health, No. 256 (2002). The water for consumption in sealed container, pH as 6.5-8.5.   

Table 2 pH value and number of indicator bacteria in drinking water from vending machine distributed 
in Sakaeo province (Cont.) 

Sample pH Coliform  
(MPN/100 mL) 

Fecal coliform 
(MPN/100 mL) 

E. coli 
(MPN/100 mL) 

Water vending machines 
quality standard 

32 6.60+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
33 6.70+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
34 7.05+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
35 6.76+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
36 6.13+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
37 6.81+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
38 7.11+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
39 6.94+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
40 7.54+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
41 7.12+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
42 7.13+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
43 6.44+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
44 7.36+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
45 6.72+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
46 6.87+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
47 6.30+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
48 7.33+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
49 5.97+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
50 6.07+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
51 7.12+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
52 7.08+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
53 6.69+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
54 7.18+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
55 7.44+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
56 6.08+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
57 6.57+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
58 6.80+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
59 6.73+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
60 6.49+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 

-; Not found 
*; Notification of Ministry of Health, No. 256 (2002). The water for consumption in sealed container, pH as 6.5-8.5.   
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Table 2 pH value and number of indicator bacteria in drinking water from vending machine distributed 
in Sakaeo province (Cont.) 

Sample pH Coliform  
(MPN/100 mL) 

Fecal coliform 
(MPN/100 mL) 

E. coli 
(MPN/100 mL) 

Water vending machines 
quality standard 

61 6.01+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
62 7.16+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
63 6.54+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
64 6.84+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
65 6.73+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
66 7.60+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
67 6.44+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
68 6.12+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
69 6.70+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
70 8.15+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
71 7.34+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
72 7.60+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
73 6.58+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
74 6.41+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
75 6.77+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
76 7.27+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
77 7.49+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
78 7.08+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
79 6.31+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
80 7.58+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
81 7.44+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
82 7.75+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
83 7.43+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
84 6.22+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
85 6.81+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
86 7.57+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
87 6.80+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
88 7.23+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
89 7.49+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 

-; Not found 
*; Notification of Ministry of Health, No. 256 (2002). The water for consumption in sealed container, pH as 6.5-8.5.   



The Sci J of Phetchaburi Rajabhat University

วารสารวิทยาศาสตร์ แห่งมหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรี24 ปีที่ 14 ฉบับที่ 1 มกราคม-มิถุนายน 2560

Volume 14 Number 1 January-June 2017

Table 2 pH value and number of indicator bacteria in drinking water from vending machine distributed 
in Sakaeo province (Cont.) 

Sample pH Coliform  
(MPN/100 mL) 

Fecal coliform 
(MPN/100 mL) 

E. coli 
(MPN/100 mL) 

Water vending machines 
quality standard 

90 6.74+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
91 6.11+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
92 6.54+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
93 6.64+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
94 7.86+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
95 6.98+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
96 7.44+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
97 7.52+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
98 6.51+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
99 6.15+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
100 6.94+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
101 6.60+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
102 6.78+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
103 7.47+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
104 6.77+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
105 7.42+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
106 7.19+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
107 7.32+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
108 7.31+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
109 7.18+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
110 7.94+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
111 6.75+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
112 8.07+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
113 7.98+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
114 7.99+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 
115 6.47+0.01 < 2.2 < 2.2 - Not passed 
116 6.81+0.01 < 2.2 < 2.2 - Passed 

-; Not found 
*; Notification of Ministry of Health, No. 256 (2002). The water for consumption in sealed container, pH as 6.5-8.5.   
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ใช้งาน มีฝาปิดบริเวณช่องจ่ายน า้ แต่มีคราบฝุ่ นเกาะ
ภายในช่องจ่ายน า้และภายนอกตู้  ตัง้อยู่ภายในร่มหรือ
อาคาร 6) จ านวน 3 ตู้  คิดเป็นร้อยละ 2.59 เป็นตู้ เก่า
สภาพพร้อมใช้งาน ฝาปิดบริเวณช่องจ่ายน า้ แต่มี
คราบฝุ่ นเกาะภายในช่องจ่ายน า้และภายนอกตู้  ตัง้อยู่
กลางแจ้งไม่มีหลังคา ส่วนลักษณะของน า้ดื่มในทุก
ตวัอย่างไม่มีกลิ่น ไม่มีสี ใสและไม่มีตะกอน (Table 1) 
ค่าความเป็นกรดด่างอยู่ระหว่าง 5.96 - 8.15 และมี
คา่เฉลีย่เทา่กบั 6.91 โดยพบวา่ไมผ่า่นเกณฑ์มาตรฐาน
คุณภาพน า้ดื่ม จ านวน 22 ตู้  คิดเป็นร้อยละ18.97 
(Table 2) และจากการตรวจสอบคุณภาพน า้ดื่มทาง
จุลชีววิทยาของตัวอย่างน า้ดื่มจากตู้ น า้ดื่มหยอด
เหรียญ ทัง้หมด 116 ตัวอย่าง พบปริมาณโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียและฟีคัลโคลิฟอร์ม น้อยกว่า 2.2 MPN ต่อ
100 มิลลิลิตร และไม่พบ E. coli (Table 2) ซึ่งผ่าน
เกณฑ์มาตรฐานคณุภาพน า้ดื่มทางด้านจลุชีววิทยา 
 
อภปิรายผล 

 น า้ด่ืมจากตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญท่ีจ าหน่าย
โดยทั่วไป ปัจจุบันนับว่ามีความส าคัญเป็นอย่างยิ่ง
ส าหรับการด ารงชีวิตของประชาชน เนื่องจากง่ายต่อ
การซือ้หา สะดวก มีจ านวนมากและเพ่ิมมากขึน้ จน
เพียงพอต่อผู้บริโภค แตปั่ญหาคณุภาพน า้ดื่มจากตู้น า้
หยอดเหรียญยังพบการปนเปือ้นของสิ่งเจือปนหลาย
ชนิด เช่น แบคทีเรียก่อโรค สารเคมีและโลหะหนกั ซึ่ง
การปนเปื ้อนเหล่านี เ้ป็นสาเหตุหลักที่ท าให้น า้ มี
คุณสมบัติที่ไม่เหมาะแก่การบริโภคและก่อให้เกิด
อาการเจ็บป่วยต่อผู้ บริโภคได้  [13] การตรวจสอบ
คุณภาพน า้ดื่มจากตู้ น า้ดื่มหยอดเหรียญในจังหวัด
สระแก้วครัง้นี ้พบว่าค่าความเป็นกรดด่างของน า้ดื่ม

จากตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานร้อย
ละ 18.97 มีค่าต ่ากว่ามาตรฐานคุณภาพน า้ดื่ม (6.5-
8.5) มีสภาวะค่อนไปทางกรด เช่นเดียวกบัการรายงาน
ของส านักคณะกรรมการอาหารและยา กระทรวง
สาธารณสขุ ซึ่งศึกษาสถานการณ์ความปลอดภยัของ
การบริโภคน า้ที่ผลิตจากตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญในเขต
พืน้ที่กรุงเทพมหานคร พบว่าน า้ประปาที่ผ่านการกรอง
ด้วยระบบออสโมซิลย้อนกลบัของตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญ
มีค่าความเป็นกรดด่างต ่าและไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน
คณุภาพน า้ดื่มร้อยละร้อยละ 18.29 [14] สว่นปริมาณ
โคลิฟอร์มแบคทีเรียอยู่ในเกณฑ์มาตรฐานคณุภาพน า้
บริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทตามประกาศกระทรวง
สาธารณสุข (ฉบับที่ 256) พ.ศ. 2545 เร่ือง น า้บริโภค
ในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ฉบบัที่ 4) [15] ผลที่ได้จาก
การศึกษาครัง้นีแ้ตกต่างจากการรายงานของลดา
พรรณ แสงคล้าย และคณะ [17] ท าการประเมินความ
เสีย่งของน า้ดื่มจากตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญในเขตจงัหวดั
ภาคกลางรวม  5 จังหวัด  ได้แก่  กรุงเทพมหานคร 
นนทบุรี ปทุมธานี  พระนครศรีอยุธยาและสระบุรี 
ระหว่างมกราคมถึงตลุาคม พ.ศ.2555 ของผู้บริโภคต่อ
การเกิดโรคอาหารเป็นพิษและเพื่ อสนับสนุนการ
ก าหนดมาตรฐาน พบวา่คณุภาพน า้ดื่มทางจลุชีววิทยา
ของตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญไม่ผ่านมาตรฐานจ านวน 93 
ตัวอย่าง หรือร้อยละ 21.6 สาเหตุสูงสุดเนื่องมาจาก      
โคลิฟอร์มแบคทีเรียทีเ่กินเกณฑ์มาตรฐานร้อยละ 20.5 
รองลงมาพบ E. coli ร้อยละ 3.7 นอกจากนี ้ยงัตรวจ
พบเชือ้โรคอาหารเป็นพิษรวม 8 ตวัอย่าง คิดเป็นร้อย
ละ 1.9 และพบปริมาณจุลินทรีย์ทัง้หมดมากกว่า 
1,000 CFU ต่อมิลลิลิตร ในตัวอย่างร้อยละ  71.8   
การที่ พบแบคที เรียอยู่ ใน เกณ ฑ์มาตรฐานจาก
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การศกึษาครัง้นี ้อาจเนื่องจากระบบการกรองน า้ของน า้
ตู้ น า้ดื่ มหยอดเห รียญ เป็นระบบออสโมซิสแบบ
ย้อนกลบั มีประสิทธิภาพในการกรองน า้ท าให้น า้ที่ได้
จากการกรองมีคุณภาพที่ดีและการที่ตรวจไม่พบ
แบคทีเรียในกลุม่ โคลฟิอร์มนัน้ แสดงให้เห็นว่าตู้น า้ดื่ม
หยอดเหรียญได้รับการท าความสะอาดบริเวณช่องจ่าย
น า้ ดูแล ล้างและเปลี่ยนไส้กรองตามรอบระยะเวลา
จากผู้ประกอบการ และจากประกาศคณะกรรมการว่า
ด้วยฉลาก ฉบบัท่ี 31 พ.ศ.2553 [16] และอาจเป็นไป
ได้วา่ตู้น า้ดื่มหยอดเหรียญในจงัหวดัสระแก้ว สว่นใหญ่
เป็นตู้ ใหม่ถูกติดตัง้ห่างจากถังขยะหรือสิ่งปฏิกูล และ
อยูใ่นท่ีร่มไม่มีแสงแดดสอ่งถึง นอกจากนี ้การท าความ
สะอาดถงัเก็บน า้ท่ีผ่านการกรองแล้ว ก็มีผลต่อการลด
การปนเปือ้นของโคลฟิอร์มแบคทีเรียได้ [5]   
 
สรุป 

 จากการตรวจสอบคณุภาพน า้ดื่มจากตู้น า้ดื่ม
หยอดเหรียญที่จ าหนา่ยในจงัหวดัสระแก้ว จ านวน 116 
ตู้  ระหว่างเดือนตุลาคม 2558 ถึงเดือนมกราคม 2559 
ลกัษณะของน า้ดื่มไม่มีกลิ่น ไม่มีสี ใสและไม่มีตะกอน
ในทกุตวัอยา่ง คา่ความเป็นกรดดา่งของตวัอยา่งน า้ดื่ม
อยูร่ะหวา่ง 5.96-8.15 ไมผ่า่นเกณฑ์มาตรฐานคณุภาพ
น า้ดื่มจ านวน 22 ตู้  คิดเป็นร้อยละ 18.97 สว่นปริมาณ
โคลิฟอร์มแบคทีเรียและฟีคลัโคลฟิอร์ม มีคา่เฉลี่ยน้อย
กว่า  2.2 MPN ต่อ  100 มิ ลลิลิต ร ในทุกตัวอย่า ง 
ลกัษณะที่พบนีแ้สดงให้เห็นว่าตู้ น า้ดื่มหยอดเหรียญ
ส่วนใหญ่ที่ถูกน ามาศึกษาอยู่ในเกณฑ์ที่ดี เหมาะสม
และมีความปลอดภยัตอ่ผู้บริโภค 
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